vivelys azsoeno

TASTE THE INNovaTion ENOLOGIA VIVA FICHA TECNlCA

GESTION DE CRIANZA SOBRE LIAS

BATONNEUR XS

Suspension de lias y homogeneizacion
Caracteristicas

e Conformidad CE (Directiva de maquina
2006/42/CE del 17/05/2006).

e Los materiales estan en conformidad con la re-
gulacion CE n °1935/2004 (27 oct. 2004) y pue-
den entrar en contacto con el vino y las licores.
Velocidad de rotacion fija de 200 trs/min.
Sentido de rotacion modificable.

e Toma de parametros de funcionamiento en
interfaz digital.

e Posibilidad de volver a suspender las lias o ho-
mogeneizar el contenido de un tanque.

e Puesta en suspension suave sin pérdida de
gases ni de aromas.

e Altura de inmersion ajustable.

Instalacion y desinstalacion en tangue llena.
Adaptado a depdsitos de 10 hl a 500 hil.

Interfaz

e Terminal de programacion y seguimiento en
frente del cofre de comunicacion

Dimension & peso e Visor LCD verde 4 lineas de 18 caracteres

e Regulado simple y rapido por programacion de
Altura : 42 cm - Didmetro : 18 cm los tiempos de funcionamiento y de descanso
15 Kg del batoneador

Garantia & Instalacion

Descripcion y componentes
e Garantia de 1afo

Cuerpo del batoneador y hélice de agitacion en

acero inoxidable 316L Opciones & Compatibilidad

Cofre de comando y de alimentacion en PVC

Cable eléctrico en SANTOPRENE® e Compatible con el puesto de pilotaje SCALYA.
Interfaz en pantalla frontal tactil e |nstalacion y puesta en servicio posible por
Potencia del motor: 0.22kW nuestro equipo.

Clase de aislamiento: Clase | (bajada a tierra) e Capacitacion por nuestro equipo.

Alimentacion eléctrica requerida: 110/240V, 50/60 e Solucion de medicion de la turbidez NEOXYM.

Hz a 2.5A

Es un producto de I&D Vivelys.
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